浙江馨芝味食品有限公司咖啡、饮料、酱料等生产线项目竣工环境保护设施验收其他情况说明
1、 环境保护设施设计、施工和验收过程简况
[bookmark: _GoBack]浙江馨芝味食品有限公司于2018年11月委托煤科集团杭州环保研究院有限公司编制完成了《浙江馨芝味食品有限公司咖啡、饮料、酱料等生产线项目环境影响登记表（区域环评+环境标准）》。2018年12月10日嘉兴经济技术开发区（国际商务区）环境保护局以嘉开环登备[2018]01号文出具了该项目的环境影响登记表备案通知书，批准该项目投入生产。
（1） 设计与施工简况
公司按照相关规范对废气治理设施进行了设计和安装，废气项目环保投资20万元；污水处理费用480万元；噪声环保投资4万元；固废处置费用6万元。项目已基本按要求落实了环境影响登记表及其审批部门审批决定中提出的环境保护对策措施。
（2） 验收过程简介
2021年2月开展完成阶段性竣工环境保护验收，验收内容为年加工咖啡糖浆、饮料（含乳饮料）、净菜净果、速冻食品、粉圆布丁椰果、冰淇淋等约3.3万吨，咖啡豆及坚果、咖啡和草本提取液、果酱、调味酱、调味汁、调味粉/固体粉、烘焙食品等生产尚未实施。2022年11月项目全面投入生产，目前项目主要生产设施和环保设施运行正常，已具备竣工环境保护验收条件，故于2022年12月启动环境保护验收工作，其中废水、废气、噪声委托浙江爱迪信检测技术有限公司进行了验收监测，固废由验收小组进行现场检查。验收结论如下：
经检查，项目环保手续基本齐全，基本落实了环评和批复的有关要求，在设计、施工和运行阶段均采取了相应措施，各主要污染排放指标能达到相应标准的要求。验收组认为该项目已经具备环境保护设施竣工阶段性验收条件，经整改完善后，同意通过验收。
2、 其他环境保护措施的实施情况
（1）制度措施落实情况
1、环保组织机构及规章制度
浙江馨芝味食品有限公司在生产发展过程中，已经形成比较健全的环境管理体系与制度，为本项目投入运行后环境管理奠定了基础。公司制定了环境方针和环境目标，颁布了各项环境管理制度，成立了环境管理小组，明确各部门责任，岗位责任人，并建立了各部门环境指标和经济考核制度。公司的环境管理体系，环境管理小组，人员配备，管理制度完全能够保证项目运行后的环境管理体系有效运行，确保环境污染最小化、环境无污染。
2、环境风险防范措施
选用先进的低噪设备，合理布局声源的位置，加强设备维护，加强减震降噪等一系列消音措施，减少生产噪音对周围环境的影响。
3、整改工作情况
加强对厂区生产与厂区环境的管理，保证设施的良好运作，达到预期的效果。




浙江馨芝味食品有限公司
2022年12月19日
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